Speiseplanwoche 20
vom 13.05.2024 bis 17.05.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

1 = mit Farbstoff/en, 11 = mit Zuckerart/en und StBungsmittel/n, 2 = konserviert, 3 = mit
Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, a = Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse,
al = Weizen, c = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, F = Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse, f = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, g = Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschl. Laktose), Ge = Gefligel, h = Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse,
h2 = HaselnUsse, h7 = Pistazien, i = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j = Senf und daraus
gewonnene Erzeugnisse, | = Schwefeldioxide und Sulphite >10 mg/kg oder 10mg/l, R = Rind, w3 =
Walnusse

Die Meniis mit dem Lo | -Logo entsprechen dem , DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Schulen und Das Kiichenteam wuinscht

Wir sind zertifiziert * Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. - . .
DE-OKO0-006 [ (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert. @ Stiftung einen guten Appetltl

G RBZO

Zu dieser gehoren noch taglich Salat und Stiickobst. Allergene und Zusatzstoffe siehe Aushang Anderungen vorbehalten.



